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NEVARNOSTI ZA POŠKODBO ALI ZDRAVSTVENO OKVARO 

Poškodbe okončin pri poseganju v delovno območje stroja. 

Poškodbe z električnim tokom, pri poškodovani inštalaciji in/ali stroju. 

Spotikanje in padci delavca zaradi neurejenosti na delavnem mestu. 

ZAŠČITNI UKREPI IN PRAVILA OBNAŠANJA 

OSEBNA 

VAROVALNA 

OPREMA 

Nosi le primerno delovno obleko. Dolge lase primerno zavaruj s pokrivalom ali kakšnim drugim 

lasnim pripomočkom. 

SPLOŠNA VARNOSTNA NAVODILA 

Upoštevaj splošna navodila in postopke za varno delo, specifične in tehnološke postopke. 

UPOŠTEVAJ ORIGINALNA NAVODILA PROIZVAJALCA (originalna navodila proizvajalca naj obvezno 

preberejo vsi uporabniki) 

 

 

 Pred začetkom dela opravi vizualni pregled stroja. 

 Ob morebitnih napakah ali okvarah, takoj obvestiti prvo nadrejeno osebo. 

 Obvezni pregled obsega pregled elekt. instalacij in preizkus delovanja stroja in varnostnih 

naprav ter varoval. 

 Stroji za rezanje mesnih izdelkov, kot so salame, šunke ipd. (v nadaljevanju - stroji za rezanje) 

morajo imeti vodeno dodajalno napravo, ki preprečuje poškodovanje konic prstov in dlani. 

 Zaščitno delovanje naprave je v tem, da pokriva naprava za pridrževanje izdelka vso rezalno 

ploščo tako, da ostane med držalno napravo in dnom sani toliko prostora, kot dovoljuje 

izdelek, ki ga režemo. 

 Pridrževalna naprava mora biti konstruirana tako, da ostankov (salame, šunke) ne moremo 

rezati brez nje. To pomeni, da je uporaba stroja za rezanje brez nje nemogoča. 

 Naprava mora biti taka, da se je ne da niti zvrniti niti odklopiti. 

 Ščitnik za prst naj ne bo ožji od 50 mm, maksimalna razdalja zaščitne plošče držalne naprave 

od ravnine noža naj bo 80 mm, razen kadar držalo avtomatično vodi do rezalne plošče. 

 Pri delu s stroji za rezanje mesnih izdelkov vedno uporabljajte napravo za podajanje izdelka do 

noža. 

 To napravo uporabljajte tudi, kadar režete ostanke mesnih izdelkov in nikoli ne premikajte 

ostankov do rezalne plošče samo z roko. 

 Ostanek obrnemo tako, da že narezano ploskev ostanka leži na plošči dodajalne naprave. Na ta 

način dosežemo varno rezanje ostanka. 

 Pri čiščenju stroja za rezanje uporabljajte pomagala, npr. zaščitne rokavice, ščetke za čiščenje, 

palice iz mehkega lesa. 

 Stroj mora biti vedno postavljen stabilno. 

NE POSEGAJ V NEVARNA OBMOČJA VRTEČIH IN GIBLJIVIH SE DELOV STROJA! 

NE ZAPUŠČAJ STROJA MED OBRATOVANJEM! 

 

VARNOSTNI 

UKREPI 

ELEKTRIKA 
Preveri brezhibnost električnega priključka in vodnikov (pred začetkom dela in po končanem delu). 

Preizkusi delovanje vseh varnostnih naprav ( STOP stikala, zaščite, ipd) 

PADEC/ZDRS Površina tal mora biti vedno čista. V primeru razlitja takoj očisti polito talno površino. 

UKREPANJE V PRIMERU OKVARE 

Takoj prenehaj z delom! IZKLOPI GLAVNO STIKALO! Obvesti prvega nadrejenega ! 

Obvezno namesti opozorilno tablo: STROJ V OKVARI! 

TELEFONSKE ŠTEVILKE ZA KLIC V SILI 
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Priloga 1 

PODPISI DELAVCEV O SEZNANITVI Z NAVODILI 

Spodaj podpisani izjavljam, da sem usposobljen in seznanjen z varnim in zdravim delom na 

delovni opremi in z vsebino teh organizacijskih navodil za varno in zdravo delo na delovni 

opremi :   _________________________________________. 

 

Zap. št. 
IME PRIIMEK DATUM 

LASTNOROČNI  

PODPIS 
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